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Premium 8 Liter Air Fryer
Modell: AFT07501-GS

Hasznalati utasitas



BIZTONSAGI INFORMACIOK

A légsutd hasznalatakor mindig tartsa be az alapvet6 biztonsagi évintézkedéseket!
Olvassa el az 6sszes utasitast!

Kulcsfontossagu biztonsagi pontok

Ne érjen a forré fellletekhez!
Hasznalja a fogot!

Ne takarja el a szell6z6nyilasokat!
Forré g6z szabadul fel a
levegbkimeneteken keresztul.

/ Tartsa tavol kezét és arcat a

\ nyilasoktol!




Altalanos biztonsagi informaciok

Ne meritse vizbe vagy folyadékba a légsité hazat vagy dugdjat!

Felugyelje a gyermekeket a sut kozelében!

Tisztitas el6tt vagy ha nem hasznalja, huzza ki a konnektorbdl!. Hagyja kih(lni, miel6tt az
alkatrészeket kiveszi vagy beteszi!

Ne hasznalja a sutét, ha az sérult, nem mikodik, vagy ha a kabel vagy a csatlakozé
sérult! Lépjen kapcsolatba az ugyfélszolgalattal (askyorsservice@163.com).

Ne hasznaljon harmadik féltél szarmazé alkatrészeket vagy tartozékokat, mert az
séruléseket okozhat!

Ne hasznalja a sutét a szabadban!

Ne helyezze a légsutét tlizhelyre, gaz- vagy elektromos €gék kozelébe, vagy fltott
sutébe!

Legyen rendkivul 6vatos, amikor a sutét mozgatja, ha az forr6 olajat vagy mas forré
folyadékot tartalmaz!

Ne tisztitsa fém surolokoronggal! A fémdarabok letorhetik az alatétet, igy elérve az
elektromos alkatrészeket, ami aramutés veszélyét okozhatja!

Ne helyezzen semmit a 1égsuté tetejére! Ne taroljon semmit a sttében!

Az On légsiitéjét haztartasi hasznalatra tervezték, kereskedelmi hasznalatra nem
alkalmas!

A Iégsutét csak a jelen kézikonyvben leirtak szerint hasznalja!

A légsutd hasznalata kozben

A légsutd csak forrd levegdvel mikodik. Soha ne toltse meg a légsiitét olajjal vagy zsirral!
Ne helyezzen tul nagy élelmiszereket vagy fém edényeket a sutébe!

Ne helyezzen papirt, kartont, nem hdall6 mianyagot vagy hasonlé anyagokat a sutébe!
Hasznaljon sutépapirt vagy foliat.

Soha ne tegyen suté- vagy pergamenpapirt a légsutébe étel nélkil! A levegd keringése
miatt a papir felemelkedhet, és megeérinti a fltéspiralokat.

Mindig hasznaljon héallé edényeket! Legyen rendkivil évatos, ha nem fémbél vagy
uvegbdl készult edényeket hasznal!

Tartsa tavol a sutét gyulékony anyagoktdl (fliggdny, terité stb.)! Hasznalja sik, stabil,
héallé feluleten, héforrasoktdl és folyadékoktol tavol!

Azonnal aramtalanitsa a Iégsit6t, ha sotét flst szall ki beldle! Ekkor ég az étel. Varja
meg, amig a fust elparolog, miel6tt kihuzza a kosarakat!

Hasznalat kdzben ne hagyja felligyelet nélkul 1égsutéjét!

Dugo és kabel

Ne hagyja, hogy a tapkabel (vagy barmely hosszabbitd) lelégjon az asztal vagy pult
szélérdl, és ne érjen forro fellletekhez!

Megjegyzeés:

Ez a sutd rovid tapkabelt hasznal, hogy csOkkentse az 6sszegabalyodas vagy megbotlas
kockazatat. Hasznalat hosszabbitd kabeleket dvatosan. A hosszabbitd kabel megjelolt
elektromos teljesitményének meg kell egyeznie a sité teljesitményével.



ISMERJE MEG A KESZULEKET

Az Askyors Air Fryer gyors, 360°-0s légkeringetd technoldgiat hasznal, hogy kevés olajjal
vagy olaj nélkul is f6zzon, igy gyors, ropogos, izletes ételeket készit, 85%-kal kevesebb
kaldriaval, mint az olajstitékben. A felhasznaldbarat, egyérintéses kezelbszervekkel és az
intuitiv, biztonsagos kialakitassal az Askyors Air Fryer a konyhaja sztarja.

Légsiitd
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KIJELZO

Steak Siteés Hds

El6bmelegités

Siltkrumpli Garnélarak Sult Csirke Hal

Megjegyzes:
Az id6 vagy a hdmeérséklet egyszeri ndveléséhez vagy csokkentéséhez nyomja meg és
tartsa lenyomva a + vagy - gombot.

RESZLETEK

Specifikaciok

Tapegység AC 220-240V, 50/60 Hz
Névleges teljesitmény 1700W

Urtartalom 8L

H&mérsékleti tartomany 80-200 °C

Csomag tartalma

1x Prémium 8L Légsutd
1x Receptkonyv
1x Hasznalati utasitas



AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
Beallitasok

1. Tavolitson el minden csomagolbanyagot a légsutérél, beleértve az ideiglenes matricakat
is!

2. Huzza meg a fogantyut a kosarak eltavolitasahoz!

3. Mossa el a kosarat mosogatégépben vagy egy nem
karcolo szivaccsal!

4. Enyhén nedves ruhaval tordlje le a sut6 belsejét és
kulsejét! Torolkozével szaritsa meg!

5. Helyezze vissza a kosarakat a légsutébe!

6. Helyezze a légsUtét stabil, vizszintes, hdallo fellletre,
tavol a g6z altal karositott helyektél (példaul falak vagy
szekrények)!

7. Hagyjon 13 cm (5 havelyk) helyet a légsuté mogott és "/
felett! [ 2.1. abra] Figure 2.1
8. Hagyjon elegendd helyet a kosar eltavolitasahoz!

Megjegyzes:

Cserealkatrészek rendeléséhez vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal
(askyorsservice@163.com).

LEGSUTO HASZNALATA
Elébmelegités

Javasoljuk, hogy hasznalja az el6melegités
funkciot, miel6tt az ételt a légsutébe helyezi
kivéve, ha a suté mar forr6. Elémelegités
nélkul az étel nem sul at alaposan.

1. Dugja be a kabelt! Nyomja meg a
levegbsutd bekapcsolasahoz.

2. Nyomja meg az El6émelegités (P) gombot
A kijelzén a ,200°C” és a ,3 MIN” felirat lesz
lathato.

3. Opcionalisan nyomja meg a + vagy -
gombot a hémérséklet vagy az id6
modositasahoz. 7
4. Ot masodperc elteltével az elémelegités ]
automatikusan elindul. Figure 3.1
5. Az elbmelegités utan a légsutd 5-szor

sipol.

Légsutés

* Ne helyezzen semmit a légsutd tetejére! Ez megzavarja a Iégaramlast, és rossz sutési
eredményeket okoz. [ 3.1. abra]

» A légsutdé nem olajsutd. Ne toltse meg a serpenyét olajjal, sutézsirral vagy mas
folyadékkal!



Elére beallitott programok

» Testreszabhatja az id6t (1-60 perc) és a hémérsékletet (80-200 °C), hacsak nincs
megjeldlve.

» Az eredmények eltéréek lehetnek.

Funkciok Id6 (perc) Hoéfok (°C)
Alapértelmezett Tartomany | Alapértelmezett | Tartomany
Elére beallitott 15 1--60 190 80-200
Saltkrumpli 22 1--60 200 80-200
Garnélarak 8 1--60 160 80-200
Salt 25 1--60 200 80-200
Csirke 20 1--60 180 80-200
Hal 10 1--60 200 80-200
Steak 12 1--60 200 80-200
Sutés 3 1--60 170 80-200
Hus 10 1--60 200 80-200
Elémelegités 3 1--60 200 80-200

Elére beallitott Iégsiitési programok

El6re beallitott programok hasznalata a legegyszeribb mddja a Iégsutésnek. Az elére
beallitott értékek idedlis idére és hémérsékletre vannak programozva bizonyos ételek
elkészitéséhez.

1. Melegitsd el6 a légsutddet!

2. Az elémelegités befejezése utan tegyen ételt a kosarakba!

3. Valassz ki egy el6re beallitott programot!

4. Opcionalisan testreszabhatja a hémérsékletet és az id6t.

A) Nyomja meg egyszer a Temp/Time gombot! A hédmérséklet villogni fog a kijelzén.
Nyomja meg a + vagy - gombot a hémérséklet megvaltoztatasahoz (80°C és 200°C kozaott)!
B) Nyomja meg masodszor is a Temp/Time gombot! Az id6 villogni fog a kijelz6n. Nyomja
meg a + vagy - gombot az id6 modositasahoz (1-60 perc kozott)!

5. Harom masodperc mulva a légsuté mikodni kezdett.

6. Vegye ki a kosarakat a légsutébél, ugyelve a forré gbézre! A 1égsité automatikusan
leallitja a f6zést. A kijelz6 a kosarak cseréjéig kikapcsol.

7. A légsuté 5-szor sipol, amikor befejezte.

8. Vegye ki a kosarakat a légsutébél, tgyelve a forré gbzre!

9. Tisztitas el6tt hagyja kihdini!




Etel razasa

Hogyan razza
+ F6zés kdzben vegye ki a kosarakat a légsutébdl, és razza fel vagy forditsa meg az ételt!
» Amikor kiveszi a kosarakat, a légsuté automatikusan leallitja a f6zést.
* Biztonsagi funkcioként a kijelz6 kikapcsol, amig a kosarakat ki nem cserélik.
Amikor kicseréli a kosarakat, a f6zés automatikusan folytatédik.
Kerulje a 30 masodpercnél hosszabb razast, mert a Iégsutd elkezdhet lehdini.

Mit razzon

» Az egymasra rakott kisméretl ételeket, példaul krumplit vagy nuggetseket, altalaban
razni kell.

» Razas nélkiil elé6fordulhat, hogy az ételek nem ropogdsak vagy egyenletesen slilnek
meg.
Az egyenletes barnulas érdekében mas ételeket, példaul steaket is megfordithat.

Mikor razza
+ A f6zés felénél razza fel egyszer, vagy szukség szerint Do not overfill
tobbszor is. ;

Fozési utmutato
Tultoltés

* Ha a kosar tul van toltve, az étel egyenetlentl stl meg.
[5.1. abra]

Figure 5.1

Sultkrumpli

» Adjon hozza 7-15 ml olajat a ropogdssag erdekében!

* Ha nyers burgonyabdl sult krumplit készit, a sutés elbtt aztassa a nyers krumplit vizbe 15
percre, hogy eltavolitsa a keményitot. Az olaj hozzaadasa el6tt torolkozovel toroljuk
szarazra.

» Vagja kisebbre a nyers krumplit a ropogdésabb eredmény érdekében.

* Vagjon 6 mm x 76 mm (4 havelyk x 3 hivelyk) csikokra.

Olaj hasznalata

» Ha kis mennyiség olajat ad az ételhez, az ropogdsabb lesz. Legfeljebb 30 ml olajat
hasznaljon.

» Az olajspray-k kivaléan alkalmasak kis mennyiségi olaj egyenletes felvitelére minden
élelmiszerre.

Tippek

» Barmilyen fagyasztott ételt vagy sitében suthet6 arut levegén megsuthet.

« Sutemények, kézi piték vagy barmilyen toltelékkel vagy tésztaval ellatott étel
készitéséhez tegye az ételt h6allé edénybe, mielbtt a kosarakba helyezné!

* A magas zsirtartalmu ételek levegdn torténd sutésekor a zsir a kosarak aljara csdpog. A
f6zés kdzbeni tulzott fust elkertlése érdekében f6zés utan dntse ki a tat csopogést!

+ A folyékonyan pacolt ételek froccsenést és felesleges flistdt hoznak Iétre. Sttés elbtt
szaritsa meg ezeket az ételeket!



Tovabbi funkciok

Tulmelegedés elleni védelem

* Ha a légsuté tulmelegszik, biztonsagi funkcidként automatikusan kikapcsol.
» Hagyja lehUlni a 1égsutét, mielétt Ujra hasznalna!

A f6zés automatikus folytatasa

» Ha kihuzza a kosarakat, a 1égsité automatikusan leallitja a f6zést. A kijelzd biztonsagi
funkcioként ideiglenesen kikapcsol.

» Amikor visszahelyezi a kosarakat, a légsité automatikusan folytatja a f6zést az el6z6
bedllitasok alapjan.

APOLAS ES KARBANTARTAS

Megjegyzes:
« Mindig tisztitsa meg a 1égsutét minden hasznalat utan!
» A kosar féliaval valé bélése megkonnyitheti a tisztitast.

1. Huzza ki a légsutét a konnektorbdl, és hagyja teljesen kihdlni a tisztitas el6tt! Huzza ki a
kosarakat a gyorsabb hités érdekében!

2. Nedves ruhaval tordlje le a légsuté kulsejét!

3. A kosarak mosogatdégépben moshatdak. A kosarakat forrd, szappanos vizzel és
karcmentes szivaccsal is kimoshatja. Ha szukséges, aztassa be.

Megjegyzeés:

A kosar tapadasmentes bevonattal rendelkezik. Kertlje a fém edényeket és a surolo
hatasu tisztitoszereket!

4. Makacs zsir ellen:

a. Egy kis talban keverjunk 6ssze 118 ml (2 csésze) szbédabikarbonat és néhany evékanal
vizet (1 ev6kanal = 15 ml), amig kenhetd pasztat nem kap.

b. Szivaccsal kenje szét a pasztat a kosarakon és dérzsdlje le! Oblités el6tt hagyja alini a
kosarakat 15 percig.

c. Hasznalat el6tt mossa le a kosarakat szappannal és vizzel!

5. Enyhén nedves, nem surolo szivaccsal vagy ruhaval tisztitsa meg a leégsutd belsejét! Ne
meritse vizbe! [ 6.1. abra]

6. Tisztitsa meg a flt6spiralt, ha szlikséges, hogy eltavolitsa az ételmaradékot!

7. Szaritsa meg hasznalat elétt!

Megjegyzeés:
» A légsiutd bekapcsolasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a fitéspiral szaraz!

Figure 6.1



HIBAELHARITAS

HIBA

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

A 1égsuté nem mikaodik.

A légsuté nincs bedugva.
A légslité kikapcsolta magat.

Dugja be a konnektort.
Bekapcsolashoz nyomja meg
POWER gombot. Gy6z8djon
meg, hogy a sutékosar
megfeleléen be van
helyezve!

Az étel nem silt meg.

A sltékosat tul lett toltve.

Kisebb mennyisegu ételt
készitsen.

2-3x razza meg az ételt sutés
kdzben.

Novelje a hémeérsékletet.
Novelje a sitési id6t.

Az étel nem egyenletesen silt
at.

A sltékosat tul lett toltve.

Kisebb mennyisegu ételt
készitsen.

Sutés el6tt vigyen fel
egyenletes réteg olajat az
ételre.

2-3x rdzza meg az ételt sutés
kdzben.

A sitékosar/fiok nem csuszik
be a tartdba.

A sltékosat tul lett toltve.

Kisebb mennyisegu ételt
készitsen.

Az Air Fryer mindaddig nem
kapcsol be, amig a
sutékosarat/fiokot
megfeleléen 6ssze nem
szerelték, és teljesen be nem
helyezték a levegésiitd
testébe.

Fehér flst jon ki a 1égsutébdl.

A sUtékosat tul lett toltve.
A sUt6kosarat és a fiokot nem
tisztitottak meg.

Erésen olajos ételek, példaul
szalonna sutésekor
el6fordulhat, hogy
gyakrabban kell tisztitani a
sutékosar fiokjat.

Minden hasznalat utan
tisztitsa meg a sttékosarat
és a fiokot.

A friss krumplit nem stilnek
egyenletesen.

A sUtékosat tul lett toltve.

Sutés el6tt aztassa be,
Oblitse le és teljesen szaritsa
meg a burgonyat.
Hasznaljon friss, kemény
burgonyat.

A krumpli nem ropogos.

A nyers krumpliban tul sok a
viz.

Hasznaljon tiszta
konyharuhat a
burgonyarudak alapos
becsomagolasahoz és
szaritdsahoz, miel6tt olajat
adna hozza.

Vagjuk kisebbre a krumplit.
A burgonyat gyakran razza
fel és permetezze.




