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Kérem hasznalat el6tt olvassa el a hasznalati utasitast
figyelmesen
Kizardlag haztartdsi haszndlatra
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Ovintézkedések a biztonsagos hasznalat érdekében

» Az elektromos készulék hasznalata soran be kell tartani a kdvetkezd alapvetd biztonsagi intézkedéseket.

» A termék bemeneti feszlltsége AC220-240V, 50/60Hz 1350W. Kérjik, hasznalat el6tt erésitse meg.

» Ha a termék javitasra szorul, forduljon tgyfélszolgalatunkhoz, vagy forduljon kdzvetleniil a kijelolt karbantartasi
pontunkhoz javitasra. Ne szerelje szét egyedil a veszély elkertlése érdekében.

» Atermék barmely részének szétszerelése, 6sszeszerelése vagy beallitasa el6tt feltétlenll valassza le az aramellatast.
* Hasznélat elétt ellendrizze, hogy a tapkabel, a csatlakoz6 és az egyéb alkatrészek nem sériltek-e. Ha

a tapkabel sérllése elkerilhetb a veszélyek elkertlése érdekében, a cserét a gyartd, a karbantart6 részleg vagy
hasonl6 részleg szakemberének kell elvégeznie.

* Ne tegye a termék befogadojat vizbe vagy mas folyadékba, és ne mossa le vizben vagy mas folyadékban.

* Ne tegye a tartéelemeket mosogatdgépbe.

* Viz kozelében tilos hasznalni. Tilos kdzvetlenil az tivegfeliileten hasznalni.

« Tilos durva szivacsot vagy durva ruhat a készlékre helyezni.

* Ne helyezze a késziiléket héforras kdzelébe.

* Ne lépje tul a fali aljzat, a tapkabel és az aljzat névleges feszlltségét, hogy elkeriilje a szivargas okozta tiizet.

» Ez a készllék nem alkalmas a hasznalati utasitastdl eltéré hasznalatra.

* Huzza ki a készlléket a konnektorbdl, ha nem hasznalja, vagy amikor a készulék egyes részeit tisztitja.

* Nem ajanlott halézati hosszabbit6 vagy levehetd tapkabel hasznalata.

» Ha tapkabelt vagy levehet6 tapkabelt hasznal, Ggyeljen ra

a kovetkezdkre. 1) A vezeték névleges fesziiltsége nem lehet kisebb, mint a berendezésé; 2) a hosszu vezetékeket jol
kell elhelyezni, ne fliggesszék fel huzhatd asztalra vagy szekrényre, hogy megakadalyozzak a gyermekek leesését
vagy véletlen megbotlasat.

Tilos a készuléket mozgatni, ha élelmiszer van benne.

» A terméket gyermekek szamara nem hozzaférheté helyen kell tarolni. Ne engedje, hogy olyan személyek (beleértve a
gyermekeket is) hasznaljak a terméket, akik fizikailag egészségtelenek, érzékszervi vagy mentalis zavarokkal
rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek megfelel6 tapasztalattal és ismeretekkel.

» Ez a termék csak csaladi hasznalatra alkalmas.

 Kérjuk, ne dolgozzon nedves kézzel a munkaidd alatt, és ne mozgassa a készuléket, amikor be van kapcsolva.

* Ne hagyja, hogy viz cs6pdgjon a kapcsoléra és a tapkabelre. Ellenkezé esetben a szigetelési teljesitmény csdkken.
Ellenkez6 esetben ivkiltés, rovidzarlat és aramszivargas veszélye all fenn.

* Hasznalat utan a balesetek elkertilése érdekében idében hidzza ki a konnektorbdl.
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* A hasznalt halézati feszlltségnek meg kell egyeznie a késziilék altal jelzett fesziiltséggel, és ne ossza meg ugyanazt

az aljzatot mas elektromos készulékekkel.

» Ez a készUllék nem jaték, és nem hasznalhatjak gyermekek vagy alacsony 1Q-ju emberek felligyelet nélkil.

» A termék hasznalata kdzben, ha gyermek van a koézelben. ,'kdnnyen vigyazzon. Soha ne engedje, hogy a gyermek
egyedll hasznalja, hogy elkerllje a gyermek leforrazasat, és ne hagyja, hogy a késziiléket olyan helyre tegye, ahol a
baba elérheti.

» Akészulék hasznalata el6tt minden alkatrészt a helyére kell szerelni. Az ételt a tepsibe vagy a sutévillara kell tenni. Ne
hagyja hosszu ideig tétlenul melegiteni.

* Ne vigye a készulék kdzelébe a kdvetkez6 targyakat, beleértve az alkoholt, benzint, bananolajat, gyulékony és egyéb
targyakat.

* Megjegyzés: a h6kapcsold hibas alaphelyzetbe allitdsanak elkerllése érdekében a készuléket nem szabad kuilsé
kapcsoldkészilékrol, példaul id6zitérél taplalni, és nem szabad olyan aramkorhdz csatlakoztatni, amelyet egy k6z6s
aramkor rendszeresen be- vagy kikapcsol. dsszetevd.

» A termék sutdkosarat, Ustjét és valaszfalat az elsé hasznalat elétt forralt vizzel kell sterilizalni.

* Figyelmeztetés: ez a készllék ne hasznaljon szenet vagy hasonlé tlizel6anyagokat.

» A veszély elkeriilése érdekében a késziiléket ne hasznalja fliggdny és egyéb kézelében

éghetd helyekre vagy a fliggony alatt és mas éghet6 anyagokra. A terméket a faltol 20-30 cm tavolsagra kell hasznalni.
* A forrazas elkerilése érdekében ez a termék tilos elzarni a levegékimenetet, vagy hozzaérni a levegékimenethez.

* Ne hagyja, hogy a tapkabel hozzaérjen a magas hémérsékletl felilethez. Enyhe fiist utan

a termék elsé hasznalata normalis jelenség, mivel a f{itécs6 fellletén rozsdagatlo olaj talalhato.

* Helyezze a terméket szilard, vizszintes, sima felliletre. Ne helyezze a terméket héallo felliletre.

» Ha a terméket nem megfeleléen, professzionalis vagy félprofesszionalis célokra hasznaljak, vagy nem a jelen
kézikdnyvben leirtak szerint hasznaljak, a garancia érvényét veszti, és a vallalat nem vallal felel6sséget az ilyen
karokeért.

» Gy6z6djon meg arrdl, hogy a termék nyersanyagai aranysargak, nem pedig feketék vagy barnak. Az égett részeket le
kell vagni vagy el kell dobni.

* Forro levegdvel t6rténéd siités kézben forré g6z szabadul fel a levegékimeneten. Tartsa a kezét és arcat biztonsagos
tavolsagban a g6z- és levegbkimenetektdl. Es ligyeljen a forré gézre és a hére, amikor eltavolitja a siitét a termékbdl. A
termék hasznalata soran az érintkezd felllete nagyon felforrésodhat.

Ha a termék fekete flstdt bocsat ki, azonnal huzza ki a konnektorbdl. Varja meg, amig a termék abbahagyja a fiistolést,

miel6tt eltavolitana a sitét a termékbdl.
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Leiras

Koszonjiik, hogy cégiinktél vasarolta a légsiitét. Ujszeri megjelenéssel, sima vonalk, gyényéri kialakitas, a 1égsité
turbofeltoltési légkeringetd sitést és kivald minéségi rozsdamentes acél fitétestet alkalmaz. Hosszu élettartammal,
magas héhatékonysaggal, energiatakarékossaggal és kdrnyezetvédelemmel rendelkezik, igy kilénféle izl grill
finomsagokat készithet. Ez a készlilék kdnnyen kezelhetd, kényelmes és pontos hdmérsékletszabalyozassal
rendelkezik. A termék biztonsagos és kényelmes, szennyezés nélkul hasznalhatd, mivel a haztartasi gépek elsé szamu

vélasztasa az egészséges taplalkozasban és a modern otthonban.

A légslté a kovetkezb jellemzdbkkel rendelkezik.

1. Finom dizajn, divatos megjelenés, tébbfunkcios szett egyben.

2. Egyedulallé olajbefogado késziilék, szuper nagy kapacitasu sutékosar.

3. Elelmiszer-minéségii anyag és specidlis tapadasmentes serpenyébevonat, kérnyezetvédelem és
higiénia.

4. Kivalé minéségii SUS304 flitéelem, biztonsagos és energiatakarékos.

5. Rejtett turbofeltoltés levegd 360 fokos Iégkeringés, kényelmes és aggodalommentes.

6. Az élelmiszerrel érintkez6 edény eheté, ROHS és LFGB/FDA altal tanusitott biztonsagi anyagbdl készul.
7. Allithaté hémérsékletszabalyozas és preciz szabalyozas az egyenletesebb ételmelegités érdekében.
8. Beépitett magas hémérséklet elleni eszkdz és automatikus tapfesziltség-lekapcsolas a készilék
tulmelegedése miatt a biztonsagosabb hasznalat érdekében.

9. Hasznalat elétt tavolitson el minden csomagoldanyagot, és tavolitsa el a termékrél a matricakat vagy
cimkéket.

10. Ez a készulék kihuzhato fidkkal van felszerelve kikapcsolasi funkciéval.
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Alkatrészek és funkciok
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Szam | Alkatrész neve Funkcid Szam | Alkatrész neve Funkcio
1 Haz Sités 7 Légbevezetd Motor
turbofeltoltés
levegb szivd
2 Olajsité Fogja meg a 8 Tapellatas Az id6zit6 vezérli
fogantyu fogantyut a jelzéfény a motor mikodési
sutékosar jelzéjét
kivételéhez (sarga)
3 Suté Olaj hozzaadasa | 9 Fatés jelz6feny | Aft6csd
és siutés mukdodési
jelzdjének
hémérséklet-szab
alyozasa (piros)
4 Sité g6zolé Elelmiszer 10 Légkivezetd Levegd elvezetés
allvany kulénvalasztasa nyilas silt ételekhez
és olajtol valé
védelem
5 Hémérséklet Hémérséklet 11 Tapkabel Tapegység a
szabalyoz6 beallitasa csatlakozéhoz
sutéshez
6 Id6zitd Id6 bedllitasa 12
sutéshez
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Hasznalat

Kezel6 panel

Id6zitd kezeld HAmeérseklet kezeld
By e o
Shrimp 160°C - . Chicken 180°C
&= i3 10 o . @n
. 8 R g
-y | 20 i,
Chips 180°C -
o25
30+ "°
cmni
Etel Id6 (perc) H&mérséklet (°C)
Silt krumpli 15-20 perc 180°C £ 15°C
Sertés 20-25 perc 180°C £ 15°C
Garnéla 15-20 perc 160°C £ 15°C
Torta 20-30 perc 160°C £ 15°C
Csirke 20-25 perc 180°C £ 15°C
Steak 10-20 perc 180°C £ 15°C
Hal 15-20 perc 180°C £ 15°C




1. Kérjik, helyezze el a terméket a fliggonytdl vagy a deszkatdl tavol. A levegdékimenet magas
hédmérseékletli. Kérjik, maradjon 20-30 cm tavolsagra a fliggonytél vagy a deszkatol (1. abra).

2. Kérjlk, helyezze az olajsitét sima helyre, és tegye a paroloracsot a siitébe. Ne tegyen olajat vagy
folyadékot a stitébe (2. abra).

3. Miutan a paroloracs a helyére kerilt, tegye a hozzavalokat a tetejére. Megjegyzés: ha tul sok
hozzavaldnk van, ajanlatos a fiokot kivenni, és a sutés felénél felrazni (3. abra).

4. Ovatosan nyomja be az olajsiitét a teljes késziilékbe, és a fiokot a helyére kell helyezni, kiilénben
nem fog mikddni. Ez a termék a fidk kihuzasaval kikapcsolas elleni védelemmel rendelkezik (4. abra)
5. Inditsa el a sutést, és allitsa a hémérseéklet-szabalyozé gombot a megfelel6 h6mérsékletre (5.
abra).

6. Inditsa el a sutést, és allitsa az id6zit6 gombjat a kivant idére. Amikor hallja az id6zit6 csengését, az
étel készen all (6. abra).

7. Ovatosan huzza ki az olajsiitét, és siités utan helyezze a lapos asztallap szigetelt sz6nyegére. A
hédmérseéklet tul magas, ezért a h6éallo keszty(i hasznalata javasolt (7. abra).

8. Sités kdzben ajanlatos az olajsitét kivenni, és a sutési id6 felének lejartakor felrazni az ételt, majd
a sutékosarat a komplett készulékre tenni a siitéshez, igy egyenletesebb lesz a stités (8. abra). ).

9. Sités utan helyezze az olajsutét laposan az asztallap szigetel6szényegére, és hagyja hilni 2-3
perccel a bilincsek hasznalata elétt az étel kivételéhez. Ne Ontse ki az ételt a sttdvel egyitt, mert az
olajsiité aljan zsir van. Legyen dvatos, nehogy leforrazza magat (8. abra).
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Elelmiszer siités

Megjegyzés: vegye figyelembe, hogy ezek a beallitasok csak tajékoztato jelleglek.

1. Tavolitson el minden cimkét és szalagot az Uj készulékrél, és tisztitsa meg a sutét és a kosarat.
Javasoljuk, hogy forralt vizzel mossuk és fertétlenitsiik, majd hagyjuk megszaradni.

2. El6sz6r mossa meg a hozzavaldkat, majd adja hozza kedvenc izesitését, és pacolja 15-20 percig.
3. Tegye a tartositott élelmiszert a kosarba. Ha az olajsiité kihdilt, ajanlatos az ételt 3 percig
elémelegiteni sités el6tt.

4. Allitsa be az 6sszetevék idejét és hémérsékletét. Javasoljuk, hogy vegye ki a siitét és razza fel az
ételt, ha a suitési id6 fele lejart. majd tegye a stitékosarat a kész készulékre sitéshez.

5. Ha hallja az id6zit6 csengését, az étel készen all. Ezutan ontse a sttékosarban lévé ételt a talba
vagy edénybe.

Megjegyzés: ne dntse az ételt az olajsutével egyutt, mert az olajsiitében maradt zsir rafolyhat az
ételre.

6. Mivel az 6sszetevok kildnb6zd eredetliek, méretliek, formajuak és markajuak, a f6zési hatasok
eltéréek. Kivil. az egyéni izek eltéréek, ezért nem tudjuk garantalni, hogy az alabbi tablazatban
szerepl6 sitési beallitasok a legjobbak lesznek.

7. Mivel a gyors levegbcsere technoldgia azonnal, gyorsan felmelegitheti a termék levegdjét

az olajsuité kihuzasa a termékbdl forro levegbvel torténd stités kdzben csekély hatassal van a suitési
folyamatra.

8. A kisebb Osszetevik f6zése kevesebb id6t vesz igénybe, mint a nagyobbak.

9. Amikor az dsszetev6k nagyok, a suitési idét kisseé meg kell névelni; kis mennyiségben azonban a
sutési folyamat kissé lerdvidithet6.

10. A sltési folyamat kozepén a kisebb hozzavalok megforgatasaval javithato a végsoé sitési hatas, és
az Osszetevok egyenletesebben suinek.

11. Adjunk hozza egy kis olajat a friss burgonyahoz, hogy ropogdsabbak legyenek, és javasolt spray
palackok hasznalata az egyenletesebb eloszlas érdekében. Adjunk hozza olajat, és hagyjuk a
burgonyat néhany percig siutés el6tt.

12. Ebben a termékben nem ajanlott ersen olajos 6sszetevoket, példaul zsiros hust fézni. kolbasz
stb.

13. Ebben a termékben a sutében sithetd keksz is stthetd.

14. Ropogos burgonyarudak sitéséhez az alapanyagok optimalis mennyisége 300-500 gramm.

5. Az el6erjesztett tésztaval gyorsan és egyszerlien megsithetd a szendvics. Az el6erjesztett tészta
sutése kevesebb id6t vesz igénybe, mint a hazi tészta.

16. Ha stteményt vagy tojastortat sit, vagy ha térékeny vagy szendvics alapanyagokat siit. a

tepsi vagy forma (melyet Onnek kell el8késziteni) hasznalhato és a siitékosarba helyezhetd.

17. Ezzel a termékkel felmelegitheti az 0sszetevéket. Allitsa be a hdmérsékletet 150 fokra, és a fézési
id6 legfeljebb 10 perc. Megjegyzeés: a tepsi felét ne hasznalja fel a kelesztéshez sziikséges
hozzavaldk (példaul sitemény, quiche, muffin stb.) hasznalatakor.
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Tisztitas és karbantartas

1. Az olajsité kulseje elektronikus elemmel és flitéberendezéssel rendelkezik, igy nem aztathaté
vizbe és nem moshato viz alatt.

2. Az aramutés elkeriilése érdekében ne engedje, hogy viz vagy mas folyadék kertljon a termékbe.
3. Helyezze a hozzavaldkat a sitékosarba, hogy ne érjen hozza a fitéelemhez.

4. Ne toltse meg az olajsutét olajjal, mert az tlizveszélyt okozhat. 5. Ne érintse meg a termék belsé
részét mikodés kdzben. 6. Minden hasznalat utan azonnal tisztitsa meg a terméket.

7. A serpenyd, a paroléracs belllrdl bevonattal van ellatva. Ne hasznaljon fém konyhai eszk6zdket
vagy surol6 hatasu tisztitdszereket a tisztitashoz, mert ez karositja a tapadasmentes bevonatot.

8. Af6zés utan huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, hogy a légsté leh(ljon, és tavolitsa el az olajsiitét,
hogy a slit6 teste 15-20 percig gyorsabban lehiljon.

9. Ha szennyezd6dés tapadt a kosar és az olajsiitd aljan, toltsdn forro vizet a siitébe, és hagyja azni
korilbelll 10 percig, miel6tt megtisztitja. Ezutan adjon hozza tisztitészert és nem karcolé szivacsot a
tisztitashoz. 10. Az olajsiték és a sutékosar mosogatégépben moshatéak.

11. Ha meg kell tisztitania a készllék tetején 1évé flitécsovet, tisztitokefével tavolitsa el az
ételmaradékot.

Termékbiztonsagi mutatdk

Termék Modell

A19A

Névleges Teljesitmény

1350W

Névleges Feszultég

220-240V — 50/60Hz

Névleges Kapacitas

Suté kapacitasa 3.0 L

Végrehajtasi szabvany EN60335-2-9
Folyamatos Uzemidé 2 ora
Id6koz 20 perc




Hibaelemzés

Hibakezelési moédszer
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A termék nem muUkodik

Nincs bedugva. Nem allitotta
be az id6zitét vagy a

hémérséklet gombot, vagy a
fiok nincs a helyére szerelve.

Dugja be a dugot egy foldelt
konnektorba. Nyissa ki az
id6zitét és a
hémérséklet-szabalyozé
kapcsolét.

Kérjuk, helyezze be a fidkot a
helyére.

Az 0sszetevOok nincsenek
teljesen megfézve

Tul sok dsszetevd van a
sutében. Tul alacsony héfokon
sutjik. A sttési idé tul rovid.

A hozzavaldkat kis adagokra
osztjuk, és az egyenletesebb
melegités érdekében a sitébe
tessziik. Allitsa a
hémérséklet-szabalyozé
gombot a kivant
hémérsékletre (lasd
"Beallitasok"), és allitsa be az
id6t a kivant sutési idére.

Nem egyenletesen siilt

Néhany hozzavalot meg kell
forditani sutés kozben.

Ha egyes Osszetevdk a tetején
vannak, vagy atfedésben
vannak masokkal (példaul
burgonyarudak), sités kdzben
meg kell 6ket forditani.

Silt snack nem ropogos

A valasztott silt snacket
hagyomanyos serpenyében
kell megfézni.

Vélaszthat sitébdl késziilt
ragcsalnivalot, vagy — esetleg
megkenheti egy kevés olajjal a
ragcsalnivalot a ropogéssag
fokozasa érdekében.

A sUtét nem lehet
visszanyomni a termékbe
megfeleléen

Tul sok 6sszetevd van a
sutében.

Ne hagyja, hogy a suté tullépje
a maximalis kapacitasat.

Fehér fust jon ki a termékbdl

A sUtéshez hasznalt
Osszetevék magas
olajtartalmuak.

Ha valamilyen magasabb
olajtartalmu hozzavalét sut,
sok olajgéz szivarog be a
sutébe. Az olaj feheér flstot
termel, és a sut6 a
szokasosnal melegebb lehet.
Ez nem befolyasolja a slilt étel
végso6 hatasat.
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A friss burgonya rudak nem
egyenletesen siilnek at

Nem a szokasos burgonyat
hasznaltad. Nem aztatta be
megfeleléen a burgonyarudat
sutés el6tt.

Hasznaljon friss burgonyat, és
ugyeljen arra, hogy sutés
kdézben ne valjon szét. A
burgonyat beaztatjuk egy
talba, majd kivesszuk és
lesz(irjuk.

A sult burgonya rud nem
ropogos

A burgonyarudak ropogossaga
a bennik lév6 olaj és viz
mennyiségétdl fugg.

Vedd ki 6ket és csepegtesd le.
Ugyeljen arra, hogy a
burgonyaszeleteket megfelel$
maodon Uritse ki az olajkefélés
el6tt. A burgonyat aproéra
vagjuk. Kenjik meg olajjal a
burgonyaszeletek fellletét,
hogy ropogo6sabbak legyenek.

Tajékoztatas a hulladékkezelésrél az elektromos és elektronikus berendezések

fogyasztoi szamara.

Ez a jel6lés a terméken és/vagy a kiséré dokumentumokon azt jelzi, hogy az
artalmatlanitaskor azt hulladékként kell kezelni.
Elektromos és elektronikus berendezések (WEEE).

A WEEE jelzéssel ellatott termékeket nem szabad az altalanos haztartasi hulladékkal
keverni, hanem elkulonitve kell tarolni a felhasznalt anyagok kezelése, hasznositasa és
Ujrahasznositasa céljabol. A megfeleld kezeléshez, hasznositashoz és
Ujrahasznositashoz; kérjuk kovesse a helyi szabalyozasokat.

Ha az ugyfelek megfelel6en artalmatlanitjak az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékait, akkor értékes eréforrasokat takaritanak meg, és megakadalyozzak az emberi
egészsegre és a kornyezetre gyakorolt esetleges negativ hatasokat, valamint minden
olyan veszélyes anyagot, amely
a hulladék tartalmazhat.
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